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Nieuwe president visserij-
organisatie ICES

Het International Council for the Exploration 
of the Sea (ICES) heeft een nieuwe president. 
Cornelius Hammer zal de komende drie jaar 
het stokje overnemen van Paul Connolly. Hij 
was al vicepresident en Duitse afgevaardigde 
voor de organisatie, die jaarlijks advies uit-
brengt aan de Europese Commissie over maxi-
male visquota. Onder zijn leiding zal het ICES 
zich meer gaan richten op geïntegreerde ecosy-
steembenaderingen en goede ondersteunende 
data. Dat moet volgens Hammer resulteren in 
beter geïntegreerd wetenschappelijk advies in 
de komende jaren. 

Stemmen op leukste 
uitjes over zee

Noordzee- en Waddencentrum Ecomare is een 
van de genomineerden voor het Leukste Uitje 
van Noord-Holland. Genomineerden voor deze 
regionale en landelijke verkiezing van de 
ANWB worden beoordeeld op vijf criteria, 
waaronder aanbod en prijs-kwaliteitverhou-
ding. Tot 3 januari kan gestemd worden op het 
Leukste Uitje. Onder de genomineerden bevin-
den zich ook andere zee-getinte uitjes als het 
Nationaal Reddingmuseum, het Scheepvaart-
museum en het Zuiderzeemuseum. Onder de 
landelijke genomineerden bevinden zich veel 
dierentuinen en bijvoorbeeld het Dolfinarium.

Stedelijke zeevisboerderij
Bedrijf: Blue Linked, Marine 
Environmental Services
Product: Aquacultuur, koraal-
herstelprojecten, consultancy en 
management
Structuur: Besloten Vennootschap
Locatie: Utrecht
Aantal medewerkers: Momenteel 
een (meestal twee), plus twee 
stagiairs
Oprichtingsjaar: 2011
Omzet: Nog in ontwikkelingsfase
Website:  www.bluelinked.nl
Bijzonderheden: Experimenteel 
broedhuis pootvis

Michaël Laterveen in zijn Utrechtse stadsboerderij.

Door Koen Moons

‘Een viskwekerij op tweehoog in het centrum 
van Utrecht,  het kan’, zegt Michaël Laterveer 
bij ontvangst op zijn bedrijf Blue Linked. ‘Een 
mooi voorbeeld van urban farming.’ In  hetzelfde 
gebouw waar Utrechters hun door de gemeente 
verwijderde fiets ophalen, bevinden zich ver-
stopt op de tweede verdieping de kweekruimte 
en het kantoortje van Blue Linked. Het zijn 
kleine zijkamertjes van een grote opslagruimte 
die doet denken aan een parkeergarage. ‘Hier 
heb ik een experimenteel broedhuis voor zee-
vis’, zegt Laterveer terwijl hij de kweekruimte 
laat zien. ‘Het is een gesloten systeem zonder 
afvalstromen, het gebruikt weinig energie en 
het zeewater gebruik ik al twee jaar. Heel duur-
zaam.’ Want daar ligt de expertise van Later-
veer en zijn bedrijf: duurzame zoute aquacul-
tuur.
Laterveer studeerde mariene biologie in Leiden 
en Groningen en ontwikkelde zich tot expert 
op het gebied van mariene aquacultuur bij Dier-
gaarde Blijdorp. Daar zette hij het zeeaquarium 
Het Oceanium op, deed onderzoek naar kweek 

van bedreigde soorten en werkte hij later als 
curator. 
Na zeventien jaar in de dierentuin startte hij in 
2011 zijn bedrijf Blue Linked. Middels aquacul-
tuur  wil hij indirect bijdragen aan gezonde 
zeeën en oceanen. De eerste jaren kweekte hij 
bijvoorbeeld koraal voor gebruik in aquaria. 
‘Dat voorkomt winning van levend koraal uit de 
zee’, verduidelijkt Laterveer. Afgelopen twee 
jaar werkte hij aan een project dat moet leiden 
tot een duurzaam broedhuis voor pootvis, het 
stadium waarin kweekvis geen levend voer 
meer nodig heeft en van droogvoer kan leven.

Vleesindustrie
‘De manier waarop aquacultuur nu bedreven 
wordt, is vergelijkbaar met de vleesindustrie 
van dertig jaar geleden’, meent Laterveer. ‘Zo-
wel qua dierenwelzijn , als de kunstmatige ma-
nier waarop dieren worden grootgebracht. Ik 
wil gebruik maken van een natuurlijke manier 
om pootvis te kweken.’
Om zijn vernieuwende aanpak te begrijpen, is 
wat uitleg nodig over het kweekproces. Later-
veer:  ‘Je start met bevruchte eitjes, die in drie à 

vier weken uitgroeien tot juveniele visjes, die 
voedseldiertjes beginnen te eten. Daarvoor wor-
den in aquacultuur meestal radardiertjes ge-
bruikt. Tussen dag 8 en 10 schakelen de vissen 
over op grotere voedseldiertjes, zoals pekel-
kreeftjes. Voor het kweken van voedseldiertjes 
heb je eencellige algen nodig. Je hebt het dus 
over de hele voedselketen. In de traditionele 
aquacultuur wordt gewerkt met batches, 
daarin zijn alle schakels van die keten geschei-
den. Maar in de Noordzee gaat dat natuurlijk 
heel anders; daar zit alle plankton bij elkaar. En 
de hoeveelheid ervan verschilt tussen de seizoe-
nen. Zo is er een bloei van algen en voedseldier-
tjes in het voorjaar. Met die natuurlijke factoren 
wil ik ook rekening houden in mijn kwekerij.’
Belangrijk is het afwijkende filtersysteem dat 
hij gebruikt in al zijn projecten. ‘Dat zuivert het 
water, maar filtert het niet. Vaak worden zand-
filters of eiwitafschuimers gebruikt, maar 
daarmee verwijder je ook de eencellige algen en 
voedseldiertjes uit het water. Je maakt de voed-
selketen kapot. Het systeem dat hier staat be-
houdt juist het plankton. De dichtheden van de 
voedseldiertjes bepaal je zelf, door met de al-

genhoeveelheid te variëren. Tijdens de groei 
van de vislarven laat je het aantal voedseldier-
tjes oplopen. Uiteindelijk moet de vis overgaan 
op het eten van droogvoerkorrels. Korrels die 
niet worden opgegeten zijn samen met vissen-
poep een bron van mineralen. Als je de pootvis 
oogst, zijn die mineralen een voedingsbodem 
voor nieuwe algen en dus voedseldiertjes. Dat is 
de natuurlijke balans die ik nastreef. Met tarbot 
heb ik aangetoond dat ik een dag oude larven 
kan opkweken tot gezonde pootvis van hoge 
kwaliteit. Nu is het tijd om het model verder uit 
te bouwen.’ 
Hij heeft het project tot nu toe zelf bekostigd, 
maar voor een volgende fase zoekt hij een inves-
teerder. ‘Dat moet wel iemand zijn die hetzelfde 
gedachtegoed heeft, die kijkt naar een duur-
zame toekomst en niet uit is op snel geld verdie-
nen, want er moet eerst verder worden ontwik-
keld en opgeschaald.’ Die partner heeft Later-
veer nog niet gevonden. Komende tijd gaat hij 
zijn kweekfaciliteiten daarom gebruiken voor 
een betaalde opdracht die lijkt op zijn vroegere 
baan: het kweken van haaien en roggen voor 
natuurbehoud.
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